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Speed Adjustment

380 V
1,5 kw

5
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(kg)

7,5

HAMUR
DOUGH

(kg)

230

KG

50

YUMURTA
EGG

Hız Ayarlı
Speed Adjustment

En - Width
421 mm 610 mm 637 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

En - Width
650 mm 1020 mm 1450 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

Kazan içi aydınlatma - Bowl lamps

kazan sabitle
m

e

PMX
01

PLANET MİKSER 10 LT.
PLANETARY MIXER 10 LT.

PMX
03

PLANET MİKSER 30 LT.
PLANETARY MIXER 30 LT.
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kazan aşağı-yukarı | bowl down-up

bowl fixing

ka
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380 V
1,5 kw

7

UN
FLOUR

(kg)

10,5

HAMUR
DOUGH

(kg)

232

KG

60

YUMURTA
EGG

Hız Ayarlı
Speed Adjustment

380 V
1-1,5-1,85 kw

10

UN
FLOUR

(kg)

15

HAMUR
DOUGH

(kg)

285

KG

120

YUMURTA
EGG

3 Hızlı 
3 Speed 

En - Width
700 mm 1020 mm 1480 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

En - Width
650 mm 1020 mm 1450 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

Kazan içi aydınlatma - Bowl lamps

PMX
04

PLANET MİKSER 40 LT. 
PLANETARY MIXER 40 LT.

PMX
05-1

ECO PLANET MİKSER 60 LT. 
ECO PLANETARY MIXER 60 LT.



GENEL ÖZELLİKLER
Pasta ve unlu mamullerin üretiminde; çırpma, karma ve yoğurma  
işlemlerinde mükemmel sonuç sağlar. Aparatlara göre hız kontrol edile-
bilir. Kazanı sabitlemek için ekstra kilitleme gerekmez. CE ve kaliteli 
elektrik malzemelerinden imal edilmiştir.

GENERAL FEATURES
It provides high performance on bakery and pastry products with 
whisking, mixing and kneading tools. Speed can controlled according 
to mixing tools. Do not requires any extra bowl stabiliser. CE certifica-
ted and made of high quality electrical materials.

------------------------------------------

TEKNİK ÖZELLİKLER | TECHNICAL FEATURES
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380 V
2 kw

10

UN
FLOUR

(kg)

15

HAMUR
DOUGH

(kg)

362

KG

120

YUMURTA
EGG

Hız Ayarlı
Speed Adjustment

Özel kapak-kazan sistemi sayesinde pratik kullanım sağlar.
Provides practical use thanks to special cover-bowl system.

PMX 02 - PMX 03 - PMX 04 - PMX 05

PMX
05

PLANET MİKSER 60 LT. 
PLANETARY MIXER 60 LT.
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380 V
3 kw

16

UN
FLOUR

(kg)

24

HAMUR
DOUGH

(kg)

375

KG

150

YUMURTA
EGG

Hız Ayarlı
Speed Adjustment

380 V
3 kw

16

UN
FLOUR

(kg)

24

HAMUR
DOUGH

(kg)

443

KG

150

YUMURTA
EGG

Hız Ayarlı
Speed Adjustment

En - Width
1074 mm 1140 mm 1610 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

En - Width
800 mm 1161 mm 1882 mm

Boy - Lenght Yükseklik - Height

Kazan içi aydınlatma - Bowl lamps

PMX
07

PLANET MİKSER 80 LT. OTO.
PLANETARY MIXER 80 LT. AUTO.

PMX
06

PLANET MİKSER 80 LT. 
PLANETARY MIXER 80 LT.



GENEL ÖZELLİKLER
Kazan içindeki mamulü insan gücü olmadan yukarıya taşıyarak 
dökmesi için tasarlanmıştır. Kolay kullanımı ve manevra özelliğinin 
yanı sıra sistemin kullanımı sırasında herhangi bir riski önlemek için 
özel koruma ve acil durum aparatları ile donatılmıştır. CE ve kaliteli 
elektrik malzemelerinden imal edilmiştir.

GENERAL FEATURES
It is designed to lift the bowl without using human power. In addi-
tion to easy handling, this system equipped with special protection 
and emergency apparatus to prevent any risk. CE certificated and 
made of high quality electrical materials.

www.matasmakina.com

TEKNİK ÖZELLİKLER | TECHNICAL FEATURES

380 V
1,5 kw

224

KG

D
ETAYLA

R
 | D

ETA
ILS

25
0

0
 m

m

1470 mm
1250 mm

MKDKS
01

PLANET MİKSER KAZANI KALDIR-DEVİR
AUTOMATIC BOWL TILTING MACHINE


